
Zur Erweiterung unseres Teams suchen wir Dich als

Chef de Cuisine (m/w/d)
Vollzeit

Deine Aufgaben:
•	 Eigenständige Leitung der Küchen inklusive aller Locations (Schloss Terrasse,  

Schloss Schenke, Schloss Restaurant)
•	 Personalplanung von Mitarbeitern und Auszubildenden
•	 Koordination von Abläufen und Delegation von Aufgaben
•	 Verantwortung für die Speisenqualität und die allgemeine Hygiene
•	 Verantwortung für den Wareneinkauf und Wareneinsatz unter der Berücksichtigung von 

betriebswirtschaftlichen Vorgaben
•	 Speisekartengestaltung unter Berücksichtigung von betriebswirtschaftlichen Vorgaben
•	 Erstellung von Menüs und Bankettvorschlägen für unsere Veranstaltungen und hauseigenen 

Events einschließlich der Gewährleistung des optimalen Ablaufs
•	 Verantwortung für die Ausbildung im Küchenbereich

Das wünschen wir uns:
•	 Abgeschlossene Ausbildung zum Koch (m/w/d) und Erfahrung als Führungskraft  

in der gehobenen Gastronomie
•	 Kreativität und Leidenschaft für den Kochberuf
•	 Team- und Zielorientierung
•	 Selbstständiges, sorgfältiges und gewissenhaftes Arbeiten
•	 Sicheres, freundliches und respektvolles Auftreten gegenüber Gästen und Kollegen
•	 Hohes Verantwortungsbewusstsein und sehr gute Organisationsfähigkeit
•	 Ausbildereignungsschein

Optimal gelegen zwischen Koblenz und Bonn erwartet Dich eine verantwortungsvolle Beschäftigung 
in einem abwechslungsreichen Aufgabenfeld. Wir bieten Dir einen zukunftsorientierten, sicheren  
Arbeitsplatz und übertarifliche Bezahlung. Zudem stehen Personalwohnungen im Schloss zur  
Verfügung. 

Unsere Hoteldirektorin Katja Vatter freut sich auf Deine Kurzbewerbung mit Lebenslauf an  
Katja.Vatter@schloss-burgbrohl.de. 

Bei weiteren Fragen kannst Du Dich an unsere Rezeption wenden, die Dir unter 02636 800 140  
gerne weiterhilft.

Schloss Burgbrohl GmbH  
Auf der Burg 1 · 56659 Burgbrohl · schloss-burgbrohl.de

Im kulturhistorischen, barocken 4-Sterne-Hotel Schloss Burgbrohl fühlen sich nicht nur unsere 
Gäste wohl.
In der Region der Traumpfade, optimal gelegen zwischen Koblenz und Bonn, verwöhnen wir 
Tagungsgäste, Urlauber oder Wellness-Suchende mit erstklassiger saisonal-regionaler Küche 
und aufmerksamem, stets freundlichen Service. Inmitten eines traumhaften Schlossambientes 
vereinen wir Innovation und Tradition sowie Regionalität und Internationalität.
Schreibe mit an der über 900-jährigen Geschichte und werde Teil unserer Schlosscrew.  
Uns alle verbindet die gemeinsame Leidenschaft Gastgeber zu sein und die Liebe zu unserer 
außergewöhnlichen Location. 

mailto:Katja.Vatter%40schloss-burgbrohl.de?subject=Bewerbung%3A%20Chef%20de%20Cuisine
http://www.schloss-burgbrohl.de

