Im kulturhistorischen, barocken 4-Sterne-Hotel Schloss Burgbrohl fiihlen sich nicht nur unsere
Géste wohl.

In der Region der Traumpfade, optimal gelegen zwischen Koblenz und Bonn, verwéhnen wir
Tagungsgaste, Urlauber oder Wellness-Suchende mit erstklassiger saisonal-regionaler Kiiche
und aufmerksamem, stets freundlichen Service. Inmitten eines traumhaften Schlossambientes
vereinen wir Innovation und Tradition sowie Regionalitdt und Internationalitat.

Schreibe mit an der liber 900-jahrigen Geschichte und werde Teil unserer Schlosscrew.
Uns alle verbindet die gemeinsame Leidenschaft Gastgeber zu sein und die Liebe zu unserer
auBlergewohnlichen Location.

Unser neuer Kiichendirektor, Thomas Junck, freut sich darauf, Dich kennenzulernen. Gemeinsam
machen wir fiir unsere Gaste Genuss erlebbar.

Zur Erweiterung unseres Teams suchen wir Dich als

Chef de Partie (m/w/d)

Vollzeit

Deine Aufgaben:

« Flhrung von Mitarbeitern im unterstellten Kiichenbereich

« Mitverantwortung fir einen reibungslosen Organisations- und Arbeitsablauf im gesamten
Kiichenbereich innerhalb des Betriebes

+ Durchfiihrung des a-la-Carte-Angebots und/oder Buffet-Angebots

« Verantwortung fiir die fachgerechte Vorbereitung und Zubereitung aller Gerichte
gemal des aktuellen Speisenangebots unter Anleitung des Vorgesetzten

« Mitverantwortung fir die Einhaltung jeglicher Hygiene-, Qualitdtsmanagement- und
Qualitatssicherungsvorgaben, insbesondere des HACCP-Konzeptes sowie sonstigen Richt-
linien im Umgang mit Lebensmitteln sowie die Einhaltung der gesetzten Kiichenstandards

- Sicherstellung der korrekten Lagerung

Das wiinschen wir uns:
- Eine abgeschlossene Ausbildung zum Koch (m/w/d) oder eine vergleichbare Qualifikation.
Optimal ware Erfahrung in einer vergleichbaren Position in einem Hotelbetrieb
« Du arbeitest selbststandig, verantwortungsbewusst und strukturiert
+ Du bist teamféhig, kommunikativ, motivationsstark und tibernimmst gerne Verantwortung
- Sehr gute Umgangsformen, ein gasteorientiertes Verhalten und ein gepflegtes Auftreten
sind fiir Dich selbstverstandlich

Optimal gelegen zwischen Koblenz und Bonn erwartet Dich eine verantwortungsvolle Beschaftigung
in einem abwechslungsreichen Aufgabenfeld. Wir bieten Dir einen zukunftsorientierten, sicheren
Arbeitsplatz und Ubertarifliche Bezahlung. Zudem stehen Personalwohnungen im Schloss zur
Verfligung.

Bitte sende Deine aussagekraftige Bewerbung mit Angabe des friihestmoglichen Eintrittstermins
per E-Mail an Jan.Wingenfeld@schloss-burgbrohl.de.

Auch bei Fragen hilft Dir Jan Wingenfeld unter der 0151 50468060 gerne weiter.
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