Sehloss Burgbrobl

WELLNESS- & TAGUNGSHOTEL
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FRUHLINGS TAPAS ABEND IM RESTAURANT ,VON BRULE“

WARMENDES ZUM AUFTAKT
Krustentiersuppe mit Kokos und gebratener Riesengarnele

Rinderkraftbriihe mit Krauter-Fladle und Wurzelgemiise

KALTE FRUHLINGSHAPPCHEN
Schwarzwalder Schinken mit Tomate und Knoblauchbrot
,Kribbelche” mit gerduchertem Lachs und Schnittlauchcréme
Gebratene Chorizo auf mariniertem Gemiise

Hahnchenbrust in Mango-Sauce

WARME KLEINIGKEITEN AUS DER SCHLOSSKUCHE
Gebratenes Lammfilet auf Kartoffel-Barlauch-Stampf
Roastbeef vom rheinischen Jungrind an Burgunder-Jus und Kartoffel-Erbsen-Speckpiiree
Gerostetes Hausbrot mit Kalbsschnitzelchen
Kabeljau im Speckmantel mit Krauterschaum

Kartoffeln mit Krduterquark

SUSSER FRUHLINGSAUSKLANG
Vanille-Eis mit Limettenol

Mousse von weiler Schokolade mit Apfel-Mandel-Ragout und Himbeer-Sorbet

bon Drule

RESTAURANT




