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EIFELER TAPAS ABEND IM RESTAURANT ,VON BRULE“
LEIFELER HAPPCHES-OVEND"

SUPPEN AUS DER EIFELER KUCHE —,WAT USSEM DEPPE KUTT”
Erbsencremesuppe mit Buttercroditons

Rinderkraftbriihe mit Wurzelgemiise und Fladle

KALTE KOSTLICHKEITEN — ,KALLTES FOR ZWESCHEDURCH”
Eifeler Bauernschinken mit Honigmelone
Kasecreme mit feinem Rucolasalat

Roastbeefscheiben vom Eifeler Rind mit Remouladensauce

WARME SPEZIALITATEN —,WARMES US PFANN UN OVVE“
Eifeler Doppekooche mit Birnenkompott vom Kahlenberger Hof aus Burgbrohl
Champignons mit frischen Krautern und Aioli
Geschmortes Rinderrouladchen mit Kartoffel-Speck-Piiree
Medaillon vom Eifeler Schweinefilet im Speckmantel mit Karotten-Holunder-Gemiise

Zanderfilet an Peperonata-Gemiise

SUSSE KOMPOSITIONEN —,SOSSES WIE BEI OMA“
Schokoladen-Minzcreme

Mousse von weiler Callebaut-Schokolade und Tonkabohne

bon Drule

RESTAURANT




